
Aften menu​
17.30-20.30 

Små retter - byg jeres egen menu 
 

Alle retter 95,- 
Vi anbefaler 3-4 retter Pr. person 

 
Fisk 

Ceviche m. stikkelsbær, melon & agurk 
Lakserilette, varm røget m. dild 

Urtebagt hvid fisk 
 

Grønt 
Hummus m. confiteret aubergine 

Caprese ala Skafferiet 
Kartoffelmousse m. hasselnød & salvie 

Bygotto m. svampe 
 

Kød 
Tatar m. estragon & ribs 

Vitello tonato 
Spoleben - soya, citrongræs & yuzu 

 
Dessert 

3 slags oste m. bær kompot 
Marengs m. bær 

Mazarinkage m. sæsonens frugt & bær 
 

Evening menu 
17.30-20.30 

Small dishes - build your own menu 
 

All dishes 95,-​
We recommend 3-4 dishes per. person 

 
Fish  

Ceviche with gooseberries, melon & cucumber 
Salmon rillette, warm-smoked with dill 

Herb-baked white fish 
 

Vegetables 
Hummus with confit aubergine 

Caprese á la Skafferiet 
Potato mousse with hazelnut & sage 

Barley risotto with mushrooms 
​

Meat 
Beef tartare with tarragon & red currants 

Vitello tonnato 
Pork ribs with soy, lemongrass & yuzu 

 
Dessert 

Selection of 3 cheeses with berry compote 
Meringue with berries 

Mazarin cake with seasonal fruit & berries 
 



Abendkarte​
17.30-20.30​

Kleine Gerichte – stellen Sie Ihr eigenes Menü zusammen 

​
Alle Gerichte 95 DKK​

Wir empfehlen 3–4 Gerichte pro Person 

Fisch​
Ceviche mit Stachelbeeren, Melone & Gurke​

Lachsrillette, warm geräuchert mit Dill​
Kräutergebackener Weißfisch 

Vegetarisch​
Hummus mit konfierter Aubergine​

Caprese à la Skafferiet​
Kartoffelmousse mit Haselnüssen & Salbei​

Gerstenrisotto mit Pilzen 

Fleisch​
Rindertatar mit Estragon & Johannisbeeren​

Vitello Tonnato​
Schweinerippchen mit Soja, Zitronengras & Yuzu 

Dessert​
Auswahl von 3 Käsesorten mit Beerenkompott​

Baiser mit Beeren​
Mandelkuchen mit saisonalen Früchten & Beeren 

 


